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	～送迎バスの手配について～
	～お食い初め、七五三 などについて～
	～影膳について～
	～タクシーチケットのお渡しについて～
	～キャンセルについて～
	前日23:59時までのご連絡は、キャンセル料0％ それ以降はキャンセル料100%を頂戴いたします。 キャンセルのご連絡はお電話か、LINE公式よりお願いいたします。


