
⻩昏
シェフ厳選和⽜フィレと旬の⾷材を

ちりばめた季節コース

¥14,300（税込）

茜
和⽜を愉しむ初めての
お客様にお勧めのコース

前菜三種盛り合わせ

和⽜ランプステーキ
シャリアピンソース

久右衛⾨邸特製デザート

コーヒー�⼜は�紅茶
お茶菓⼦

⾁�和⽜フィレ

 �銘柄⽜フィレ

+¥1,650円

+¥3,850円

¥9,900（税込）

先付け

お⾷事

前菜三種盛り合わせ

和⽜フィレステーキ
トリュフソース

久右衛⾨邸特製デザート

コーヒー�⼜は�紅茶
お茶菓⼦

⾁ 銘柄⽜フィレ +¥2,200円

先付け

お⼝休め

お⾷事

蛤と⽩⿂のベニエ
タラの芽 フキノトウ

スナップエンドウ ハーブバター

akane tasogare

⾆平⽬ 春キャベツ
スナップエンドウ カルタファタ

仕⼊れ状況によりメニュー内容が変更になる場合もございます。
当⽇のアップグレードはお受けできない場合がございます。予めご了承くださいませ。

鴨 ペコロス
根菜 コンソメポトフ

鴨 ペコロス
根菜 コンソメポトフ



お⼦様プレート
Kids�Plate

スープ

ミニ�和⽜ハンバーグ

天使エビのフライ

ナポリタン

¥2,750円（税込み）

フライドチキン

フライドポテト

サラダ

ミルクパン

バニラアイス

宵
松坂⽜フィレ⾁�伊勢海⽼など
極上の⾷材を使⽤したコース

前菜三種盛り合わせ

伊勢海⽼のポワレ
⼭椒と雲丹のソース

久右衛⾨邸特製デザート

コーヒー�⼜は�紅茶
お茶菓⼦

¥19,800円（税込み）

先付け

お⼝休め

お⾷事

松坂⽜フィレステーキ
トリュフソース

yoi

仕⼊れ状況によりメニュー内容が変更になる場合もございます。
当⽇のアップグレードはお受けできない場合がございます。予めご了承くださいませ。

鴨 ペコロス
根菜 コンソメポトフ


