
⽉⽩��
和⽜フィレと旬の⾷材をバランス良く

ちりばめた季節コース

¥14,300（税込）

⽊賊  
和⽜を愉しむ初めての
お客様にお勧めのコース

前菜三種盛り合わせ

きのこのコンソメロワイヤル

和⽜ランプステーキ
シャリアピンソース

久右衛⾨邸特製デザート

コーヒー�⼜は�紅茶
お茶菓⼦

⿂�伊勢海⽼に変更

⾁�和⽜フィレ

 �銘柄⽜フィレ

+¥6,600円

+¥1,650円

+¥3,850円

¥9,900（税込）

先付け

お⾷事

前菜三種盛り合わせ

和⽜フィレステーキ
トリュフソース

久右衛⾨邸特製デザート

コーヒー�⼜は�紅茶
お茶菓⼦

⿂ 伊勢海⽼に変更

⾁ 銘柄⽜フィレ

+¥4.950円

+¥2,200円

先付け

お⼝休め

お⾷事

仕入れ状況によりメニュー内容が変更になる場合もございます

天使エビのパンチェッタ巻き

Tokusa Geppaku

きのこのコンソメロワイヤル

鰈のポワレ
ムール⾙ ⾚ワインソース



お⼦様プレート
Kids�Plate

スープ

ミニ�和⽜ハンバーグ

天使エビのフライ

ナポリタン

¥2,750円（税込み）

フライドチキン

フライドポテト

サラダ

ミルクパン

バニラアイス

⻯胆  
銘柄⽜フィレ⾁と厳選素材を愉しむ
シェフのお勧めスペシャルコース

前菜三種盛り合わせ

伊勢海⽼のお料理

久右衛⾨邸特製デザート

コーヒー�⼜は�紅茶
お茶菓⼦

⾁ フォアグラ�30g +¥1,650円

¥19,800円（税込み）

先付け

お⼝休め

お⾷事

銘柄⽜フィレステーキ
トリュフソース

仕入れ状況によりメニュー内容が変更になる場合もございます

Rindo

きのこのコンソメロワイヤル



⽉⽩��
Well-balanced�wagyu�fillet�and

seasonal�ingredients
Studded�seasonal�course

¥14,300�yen
（tax�included）

⽊賊  
First�time�to�enjoy

wagyu�beef
Recommended�course�for�you

3 kinds of appetizers

mushroom consomme royale

Wagyu Rump Steak Syariapin sauce

Kyuemontei Special Dessert

Coffee or Tea Refreshments

¥9,900�yen
（tax�included）

Amuse bouche

Rice

3 kinds of appetizers

Wagyu Fillet Steak Truffle sauce

Kyuemontei Special Dessert

Coffee or Tea Refreshments

Amuse bouche

Granite

Rice

Menu contents may change depending on the purchase situation

Angel Shrimp pancetta roll

Tokusa Geppaku

mushroom consomme royale

Poiret of codfish red wine sauce

Change�fish�to�spiny�lobster

+6,600�yen

Change�to�meat�Wagyu�fillet

+1,650�yen

Change�to�Brand�wagyu�fillet

+3,850�yen

Change�fish�to�spiny�lobster

+4,950�yen

Change�to�Brand�wagyu�fillet

+2,200�yen



お⼦様プレート
Kids�Plate

Soup

Mini Wagyu Hamburg

Fried Angel shrimp

Spaghetti Neapolitan

¥2,750�yen
（tax�included）

Fried Chicken

 Fried potato

Salad

Milk Bread

Vanilla Ice Cream

⻯胆  
Enjoy�brand�beef�fillet�and
carefully�selected�ingredients

Chef's�recommended�special�course

3 kinds of appetizers

Japanese Spiny Lobster “ ISE”

Kyuemontei Special Dessert

Coffee or Tea Refreshments

Add�foie�gras�to�meat

+1,650�yen

¥19,800円
（tax�included）

Amuse bouche

Granite

Rice

Wagyu Fillet Steak Truffle sauce

Menu contents may change depending on the purchase situation

Rindo

mushroom consomme royale


